ALLEGATO

«ALLEGATO VIII bis

Prodotti e sostanze di cui & autorizzato l'utilizzo o I'aggiunta ai prodotti biologici del setrore vitivinicolo a norma dellarticolo 29 quater

Tipo di frastamento 2 norma cdallallegazo 1 A dal
regolmento (CE) n. 606/200%

Noms dal prodotio o della zostanza

Condizioni e restrizioni spacifiche nei limiti ¢ alls condizioni di cui al regolamento (CE)
n. 1234/2007 e al regolamento (CE) n. 606)2009

Puneo 1: Utilizzo per arieggiamento o ossige- [ — Aria

nazione — Oszigeno gassoso

Punco 3: Centrifugazione e filerazione — Perlie Uso esclusivamente come coadiuvante di filtrazione ineree
— Cellulosa

— Terra di diaromes

Punco 4: Utilizzo per creare un'atmosfera [ — Azoto

inerte e manipolare il prodotto al riparo dal- | — Anidride carbonica
l'aria — Argo

Pund 5, 15 e 21: Udlizzo — Lieviti (1)

Punto 6: Utilizzo — Fosfato diammonico
— Dicloridrato di tiamina
Punco 7: Utilizzo — Anidride solforozz 3) 1l tenore massimo di anidride solforosa non deve superare 100 mgjl per i vini rossi, come prescritto dallal-
— Bisolfito di potassio o metabisolfito di legato 1 B, paree A, puneo 1, lettera 3), del regolamento (CE) n. 606/2009, se il tenore di zuccheri residui &
potassio inferiore a 2 gff;
b) il tenore massimo di anidride solforcsa non deve superare 150 mgjl per i vini bianchi e rosati, come prescritto
dall'allegato 1 B, pare A, punco 1, lettera b), del regolamento (CE) n. 606/20089, se il tenore di zuccheri residu
& inferiore a2 2 gk
<) per eutti gli aleri vini, il tenore massimo di anidride solforoza fissato 2 norma dell'allegaro I B del regolamento
(CE) n. 606/2009 al 1° agoso 2010 é ridotto di 30 mgfl.
Punto 9: Uiilizzo — Carbone per uso enclogico

Punco 10: Chiarificazione

— Gelarina alimentare (%)

— Proceine vegenli ottenute da frumento o
p;;:ﬁdli )

— Colla di pesce (%)

— Ovoalbumina (%)

— Tannini £)

— Caseina

— Caseinato di potassio
— Dicesido di silicio
— Bentonite

— Enzimi pectolitic{

Punco 12: Uslizzo per l'acidificazione

— Acido lastico
— Acido L (#) tanarico

Punco 13: Uslizzo per la disacidificazione — Acido L (#) tarnarico
— Carbonato di calcio
— Tarerazo neutro di potassio
— Bicarbonato di potassio
IPunzo 14: Aggiunta — Resina di pino di Aleppo
Punco 17: Udlizzo — Barteri lastici
Punco 19: Agpiuna — Acido L-ascorbico
IPunzo 22: Usdlizzo per gorgogliamento — Azoto
IPunro 23: Agpiunta — Anidride carbonica
Punto 24: Aggiunea per la seabilizzazione del | — Acido citrico
vino
Punco 25: Agpiunta — Tannini ()
IPumo 27: Aggiunta — Acido mexatarearico
IPun:o 28: Uslizzo — Gomma d'acacia (gomma arabica) (%)
Punto 30: Usdlizzo — Bitarerao di potassio
Punto 31: Usdlizzo — Cierato rameico
IPunco 31: Udlizzo — Solfato di mme Autorizzato fino al 31 luplio 2015
IPunco 38: Udlizzo — Pezzi di legno di quercia
Punto 39: Udlizzo — Alginato di potassio

Tipo di trattamento 2 norma dellallegato M1,
A. 2, leeeera b), del regolamento (CE)
n. 606/2009

— Solfato di calcio

Solo per “vino generoso”™ o “vino generoso de licor”

(% Per i zingoli ceppi ci lieviti ottenuti da materia prime biologiche, e dizponidili.
(3 Otmnuto éa materie prime biclogichs, za dizponibilis




